Carbén de Enci na Josper

CAJA CARBON CAE: ENCINA 10 KGS JOSPER

Carbon de encina vegetal

Calificacion: Sin calificacion
Precio

PVP Final sin descuentos:45,01 €
Precio con descuento37,20 €
PVP Final:45,01 €

PVP sin IVA:37,20 €

7,81€

Haga una pregunta sobre este producto

Fabricante:JOSPER

Descripcion

Carbon vegetal de encina con denominacién de origen nacional (Espafia). El carbén de encina tiene un aroma muy intenso, al igual que una
combustién rapida y eficiente debido a su alta porosidad. Este modelo tiene una chispa leve y aromas intensos, por eso se recomienda para
cocinar carnes y pescados de carne roja. Aconsejamos su uso en el Horno de Brasa Josper.

Recomendamos el uso de pastillas LUMIX para los puntos de encendido del carbén. No usar nunca liquidos inflamables en el proceso de
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Carbon de Enci na Josper

encendido. Son muy peligrosos.

Caracteristicas Carbén de Encina Josper

¢ Peso envase caja aprox. 10 kg

* Peso envase saco aprox. 9,5 kg
Carbono fijo > 75 %

Cenizas <6 %

Voléatiles <7 %

Granulometria ? 20-100 mm

* Humedad <7 %

Chispa: Muy poca

Rendimiento 6859 - 7334 kcal/kg
¢ Tipo madera: Encina espafiola
Morfologia: Poda controlada
Densidad 310 kg/m3

¢ Uso recomendado: Horno Brasa Josper y Josper Parrilla Abierta

Comentarios

Aln no hay comentarios para este producto.
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