
CUCHILLOS JAPONESES: CUCHILLO COCINERO 240 MM KYOTO
 

CUCHILLO COCINERO 240 MM KYOTO

  

El cuchillo de cocina de la serie KYOTO,es ideal para hosteleros y profesionales de la hosteleria.

CARACTERÍSTICAS

Fabricado en acero inoxidable forjado NITRUM®
Fabricado en acero de alto rendimiento, durabilidad y gran resistencia a productos corrosivos y a altas y bajas temperaturas ( de -40º
hasta 150º)
Su mango con remaches machihembrados de acero inoxidable, es estilizados y totalmente adaptable a la forma de la mano,
consiguiendo con ello una gran comodidad.

Calificación: Sin calificación 
Precio
PVP Final sin descuentos:109,14 €

Precio con descuento90,20 €

PVP Final:109,14 €

PVP sin IVA:90,20 €

18,94 €

Haga una pregunta sobre este producto 
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CUCHILLOS JAPONESES: CUCHILLO COCINERO 240 MM KYOTO
 

Descripción 

El cuchillo de cocina de la serie KYOTO,es ideal para hosteleros y profesionales de la hosteleria.

CARACTERÍSTICAS

Fabricado en acero inoxidable forjado NITRUM®
Fabricado en acero de alto rendimiento, durabilidad y gran resistencia a productos corrosivos y a altas y bajas temperaturas ( de -40º
hasta 150º)
Su mango con remaches machihembrados de acero inoxidable, es estilizados y totalmente adaptable a la forma de la mano,
consiguiendo con ello una gran comodidad.

 

Comentarios

Aún no hay comentarios para este producto. 
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