
Embudo dosificador de salsas
 

EMBUDO DOSIFICADOR SALSA INOX 2 BOQUILLAS 1.9 L.

  

Calificación: Sin calificación 
Precio
PVP Final sin descuentos:220,22 €

Precio con descuento182,00 €

PVP Final:220,22 €

PVP sin IVA:182,00 €

38,22 €

Haga una pregunta sobre este producto 

Fabricante:MATFER 
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Embudo dosificador de salsas
 

Descripción 

Decore pasteles, rocíe coberturas y controle las porciones con este embudo dosificador. Este embudo de alta calidad y larga duración es
perfecto para hoteles, restaurantes y panaderías que buscan precisión y la tranquilidad de saber que su embudo durará muchos años.

Este embudo de acero inoxidable dispensa masas, jarabes y aderezos con un flujo uniforme con solo presionar un dedo. Tiene un tapón de
apertura y cierre automático que ofrece una tasa de error más baja que los modelos más económicos. Esto ofrece una dispensación controlada
del producto a dosificar. Simplemente llene el embudo, presione hacia abajo la palanca ubicada al alcance del mango y el embudo comenzará
a dispensar el contenido. Puede detener y mantener el embudo, rociando individualmente, o seguir moviéndose y verter el flujo en cascada
sobre algunos a medida que avanza. Cuando haya terminado, simplemente levante el dedo y el vertido se detendrá.

El embudo incluye dos boquillas una de 3 mm y otra de 6 mm. Use la boquilla más pequeña para dosificar salsas finas, como las de chocolate,
o para una decoración precisa. La boquilla más grande funciona mejor para dosificar salsas más gruesas o cremas. La parte superior del
embudo tiene un lugar para guardar estas boquillas adicionales para que siempre estén a mano y no se extravíen. 

Comentarios

Aún no hay comentarios para este producto. 
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