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Calificación: Sin calificación 
Precio
PVP Final sin descuentos:88,98 €

Precio con descuento73,54 €

PVP Final:88,98 €

PVP sin IVA:73,54 €

15,44 €

Haga una pregunta sobre este producto 

Fabricante:LACOR 

Descripción 

Usar un embudo dosificador es una forma práctica para realizar un trabajo cómodo, rápido, limpio y preciso. Con el puedes rellenar moldes con
masas ligeras o cremas, decorar tartas, servir salsas en cantidades exactas consiguiendo una buena presentación. 

Es muy práctico porque se puede manejar con una sola mano y gracias a su soporte puedes dejarlo y cogerlo sin ensuciar. Dispone de un
soporte de mango con sistema de gatillo para un caudal ajustable. Además, cuenta con 3 boquillas con distintos diámetros (4, 6 y 8 mm) para
que las cremas o salsas fluyan en mayor o menor cantidad.

Se desmonta de manera sencilla por lo que su limpieza es fácil.

El embudo contenedor de este dosificador está fabricado en acero inoxidable 18/10.
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Dimensiones del producto ? : ? 10x10x10 cm
Peso: 997.9 gramos

Comentarios

Aún no hay comentarios para este producto. 
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