FREI DORA ELECTRICA 3.5 L

FREIDORA ELECTRICA 3.5L

Fabricado en acero inoxidable que sirve para todo tipo de frituras; libre de BPA Dispone de un cestillo para 3'5 litros de acero inoxidable y de un
cabezal desmontable para facil manejo El termostato de trabajo y de seguridad de rearme manual viene con interruptor de seguridad El grifo
que incorpora la freidora permite extraer facilmente el aceite de la cuba Tiene asa laterales de transporte y el mango del cestillo es termo
aislante Recomendaciones de temperatura de coccién en el panel de control Dimensiones: 41x22x21 cm

Calificacion: Sin calificacion

Precio

PVP Final sin descuentos:113,06 €
Precio con descuento52,55 €

PVP Final:63,59 €

PVP sin IVA:102,03 €

11,04 €

Haga una pregunta sobre este producto
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FREI DORA ELECTRICA 3.5 L

Descripcion
Freidora de acero inoxidable que sirve para todo tipo de frituras

CARACTERISTICAS

Freidora fabricada libre de BPA

Dispone de un cestillo para 3'5 litros de acero inoxidable y de un cabezal desmontable para facil manejo

El termostato de trabajo y de seguridad de la freidora es de rearme manual y viene con interruptor de seguridad
El grifo que incorpora la freidora permite extraer facilmente el aceite de la cuba

Tiene asa laterales de transporte y el mango del cestillo es termo aislante

Recomendaciones de temperatura de coccién en el panel de control

Dimensiones: 41x22x21 cm

Capacidad 3.5 1

La freidora eléctrica debe llenarse de aceite hasta un punto intermedio entre los niveles min y max (alrededor de 3.5 litros). Por su seguridad,
NO supere nunca el nivel maximo.

Seleccione la temperatura de la freidora con el mando, la luz rojo que aparece arriba se apagara cuando el aceite alcance la temperatura que
le indiguemos. Introduzca los alimentos en el cesto una vez la temperatura de la freidora sea adecuada.

Intente no cargar en exceso el cestillo de la freidora para conseguir resultados mas uniformes y frituas mas crujientes. Cuando termine de freir,
eleve el cestillo para dejar que caiga el exceso de aceite.

La freidora tiene dos luces, una verde y otra roja. La verde permanecera encendida siempre que esta esté enchufada a la corriente, la roja
mientras que la ruleta de la temperaura esté activada.

LIMPIEZA

Limpie la freidora electrica una vez desenchufada y con el aceite frio o tibio. La freidora es totalmente desmontable lo que facilita su limpieza
por piezas. No emplee prodcutos agresivos para no dafiar el acero y sequela bien después de cada limpieza y antes de guardarla

Comentarios

AUn no hay comentarios para este producto.
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