ESFERI FI CACI ON:  MAQUI NA PARA ESFERI FI CACI ON AUTOVATI CA

MAQUINA PARA ESFERIFICACION AUTOMATICA

Esta maquina para esferificacién de la marca 100% CHEF, es ideal para profesionales de la hosteleria.

CARACTERISTICAS

¢ Esta maquina para esferificacion dosifica automéaticamente perlas de 4 tamafios distintos (4, 6, 8 y 10 mm)

* Produce mas de 100 esferas por minuto

Esferificar te resultarda m,ucho mas facil y cémodo

El sistema de la maquina para esferificar permite elaborar caviar o perlas liquidas en gran cantidad con antelacion sin que se
endurezcan

¢ Esta maquina semi-industrial esta especialmente disefiada para restaurantes, hoteles, catering, cocktelerias y pequefios artesanos
grastronoémicos gue gracias a ella podran preparar sin esfuerzo una produccion de caviar, perlas y esferas liquidas

Medidas maquina: 36 x 36 x 66 cm

Callificacién: Sin calificacion

Precio

PVP Final sin descuentos:3438,66 €
Precio con descuento2841,87 €
PVP Final:3438,66 €

PVP sin IVA:2841,87 €

596,79 €

Haga una pregunta sobre este producto
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Descripcion
Esta maquina para esferificacion de la marca 100% CHEF, es ideal para profesionales de la hosteleria.

CARACTERISTICAS

¢ Esta maquina para esferificacién dosifica automéaticamente perlas de 4 tamafios distintos (4, 6, 8 y 10 mm)

¢ Produce més de 100 esferas por minuto

Esferificar te resultara m,ucho mas facil y cémodo

El sistema de la maquina para esferificar permite elaborar caviar o perlas liquidas en gran cantidad con antelacién sin que se
endurezcan

¢ Esta maquina semi-industrial esta especialmente disefiada para restaurantes, hoteles, catering, cocktelerias y pequefios artesanos
grastronémicos que gracias a ella podran preparar sin esfuerzo una produccion de caviar, perlas y esferas liquidas

Medidas méaquina: 36 x 36 x 66 cm

Comentarios

AUn no hay comentarios para este producto.
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