BATI DORAS, TRI TURADORES Y PI CADORES: TRI TURADCR COVPLETO TR- 350BN 42 CM

TRITURADOR COMPLETO TR-350BN 42 CM

Se compone de bloque motor de velocidad fija con potencia de 350 W. y brazo triturador de 420mm (TR-350BN) o 500 mm (TR-350BL). Para
preparar purés (verduras, patatas, potajes, etc.), cremas (cebolla, pimientos, tomate, pastelera, etc.) y todo tipo de salsas. Indicado para
trabajar en calderos de hasta 70 litros de capacidad. Velocidad fija. Fabricado en materiales muy resistentes y de primera calidad.Brazo
fabricado totalmente en acero inoxidable. Brazos de distintas longitudes. TR-350BN 420 mm. TR-350BL 500 mm. Colocacién y desmontaje de
los brazos sencillo e instantaneo, sin necesidad de utilizar herramientas. Disefio ergonémico. Funcionamiento sencillo y facilidad de limpieza.
Aparato certificado por NSF Internacional (normativa de higiene, limpieza y materiales aptos para contacto con alimentos). -

Calificacion: Sin calificacion

Precio

PVP Final sin descuentos:514,84 €
Precio con descuento425,49 €
PVP Final:514,84 €

PVP sin IVA:425,49 €

89,35 €

Haga una pregunta sobre este producto

Descripcion

Se compone de blogue motor de velocidad fija con potencia de 350 W. y brazo triturador de 420mm (TR-350BN) o 500 mm (TR-350BL). Para
preparar purés (verduras, patatas, potajes, etc.), cremas (cebolla, pimientos, tomate, pastelera, etc.) y todo tipo de salsas. Indicado para
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trabajar en calderos de hasta 70 litros de capacidad. Velocidad fija. Fabricado en materiales muy resistentes y de primera calidad.Brazo
fabricado totalmente en acero inoxidable. Brazos de distintas longitudes. TR-350BN 420 mm. TR-350BL 500 mm. Colocacién y desmontaje de
los brazos sencillo e instantaneo, sin necesidad de utilizar herramientas. Disefio ergonémico. Funcionamiento sencillo y facilidad de limpieza.
Aparato certificado por NSF Internacional (normativa de higiene, limpieza y materiales aptos para contacto con alimentos). -

Comentarios

AUn no hay comentarios para este producto.
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